
地域おこし協力隊の日々の活動記録。

次
世
代
へ
引
き
継
が
れ
る
、
森
山
酒
造
の
大
根
の
酒
粕
漬
け

市内の民家の庭に
バナナの木が植
わっています。毎
年夏に太い実がい
くつも生り、食感
は輸入品よりも堅
めで甘さ控えめだ
そうです。

11月に地域おこし
協力隊の活動報告
会がありました。
「協力隊奮闘記」と
題して２年半の活
動を熱く語りまし
た。

おごおり地産MAP
に載っている各店
を協力隊がレポー
トする動画が、ケ
ーブル局ケービ
レッジの「よかま
ち情報局」という
番組のワンコーナ
ーになりました！

地元の農業に関す
る絵札&読札の「お
ごおり農業かる
た」を制作中！春
ごろに完成予定。
ちなみに「あ」の札
にはこの写真を使
う予定です。続報
をお楽しみに♪

おごおり地産MAP
のお披露目会を味
坂保育園で開催。
年長組の園児の皆
さんに「いろんな
お店に行ってみて
ね！」と伝えまし
た。

シルバー人材セン
ターが体育館近く
で石焼き芋を販売
しています。温か
くて甘い安納芋と
紅はるかは、冬の
風物詩ですよね。

　

協
力
隊
の
活
動
の
楽
し
み
の
一
つ
は
、
地
元

の
グ
ル
メ
を
味
わ
う
こ
と
で
す
。
近
頃
は
吹
上

で
採
れ
た
新
米
を
楽
し
ん
で
い
ま
す
。
そ
ん
な

白
米
の
最
高
の
パ
ー
ト
ナ
ー
を
発
見
し
ま
し

た
！
そ
れ
は
、
大
保
の
森
山
酒
造
の
大
根
の
酒

粕
漬
け
で
す
。

　

こ
の
漬
物
は
60
年
前
か
ら
生
産
さ
れ
、
青
首

大
根
と
い
う
少
し
辛
み
の
あ
る
品
種
を
使
用

し
、
毎
年
11
月
に
蔵
で
仕
込
み
を
開
始
。
仕
込

方
法
は
、
ま
ず
大
根
を
塩
漬
け
に
し
、
次
に
酒

粕
に
絡
め
ま
す
。
使
用
す
る
粕
は
、
同
酒
造
の

日
本
酒
の
醸
造
過
程
で
出
る
も
の
で
、
樽
に
敷

き
詰
め
、
足
で
踏
ん
で
甘
み
を
引
き
出
す
と
い

う
製
法
で
造
ら
れ
た「
踏
み
こ
み
粕
」で
す
。
ひ

と
シ
ー
ズ
ン
の
漬
け
込
み
に
は
５
０
０
リ
ッ
ト

ル
の
樽
を
10
個
ほ
ど
使
い
、
大
根
は
４
千
本
に

及
び
ま
す
。
漬
け
る
ポ
イ
ン
ト
は
大
根
と
酒
粕

の
バ
ラ
ン
ス
、
そ
し
て
塩
加
減
。
温
度
や
湿
度

の
安
定
し
た
蔵
で
、
大
根
が
飴
色
に
な
る
ま
で

約
１
か
月
間
漬
け
込
み
ま
す
。

　

大
根
の
酒
粕
漬
け
は
、
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
し
た

食
感
が
楽
し
く
、
麹
が
ほ
の
か
に
香
る
や
さ
し

い
甘
み
が
特
徴
で
す
。
市
内
の
直
売
所
で
販
売

中
な
の
で
、
ぜ
ひ
お
買
い
求
め
く
だ
さ
い
。
主

な
購
入
層
は
50
代
以
上
の
人
で「
お
い
し
い
の
で

子
ど
も
や
孫
に
勧
め
て
い
る
」と
語
り
、
小
郡
の

冬
の
味
わ
い
は
、
次
世
代
に
引

き
継
が
れ
て
い
る
よ
う
で
す
。

大根と酒粕を
絡めている様子
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小郡市地域おこし協力隊
による活動報告コラム。

諸岡佳紀（もろおか よしき ）
1984年、佐賀県生まれ。京都の大学を卒
業後、金融業界、新聞社で10年間勤務。
小郡市に住む友人の影響で、まちの魅力
を身近に感じ、地域おこし協力隊に興味
を抱く。35歳の節目に一念発起で応募。

市産の農作物を、
多くの消費者へ

小郡市地域おこし協力隊
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